OISCOVER HONG KONG ON
YOUR PLATE

We say hello by bringing Hong Kong's
everyday flavours to Vienna — warm roast
meats, rice bowls and street-side classics
that shape the city’s rhythm. Roast & Rice
is the essence of Hongkongness, made
with fresh, high-quality ingredients.

HONG
KONG
CAFE

roast & rice

22.3193°N/
114.1684° E

Made in Hong Kong-
bornin Vienna

T:+431208 0245
IG: @hongkongcafewien
W: hongkongcafewien

A TASTE OF HONG KONG IN VIENNA

STARTERS - B3

Mala Chicken-8

Handgezupftes Hihnerfleisch, Gurken,
Erdnisse, Koriander, Chili-Sesam Dressing

(AEFN)

Shrimp Salad - 10
Shrimps, Lotuswurzel, Koriander,

Zitronen-Passionsfrucht-Marinade (aBFN)

Aubergine Salad -7 »

Gedampfte Aubergine, kalt serviert (aF)

MuEr Salad -7 »»
Pilze, Reisessig, Chili (aF)

Cucumber Salad -5 #

Curry Fishballs - 7,5
HK-Style (ADFN)

HK Cabbage-5,5 7
Scharf eingelegter Kohl

Pickled Veggie -5,9 71
Knackige Radieschen und Gurkenin
Reisessig (AF)

Weekly Soup -5
Wochentlich wechselnde Suppe
+Bread-1,5 ()

;I\ILAOZI 6 NOODLES
RF AR
Shadie Noodles -13,5 ¢

Rindfleisch, Gurken, Koriander,
Shacha-Shrimps Sauce (ABF)

Shrimps Noodles - 13,5
Gurken, Koriander, Tofusauce (ABF)

Jiaozi Huhn + Pilze
6Stk—7,9
12Stk-12,5

Hausgemacht, gefullt mit Huhn & Pilzen (aF)

Jiaozi Rind + Sellerie
6 Stk-7,9
12Stk—12,5

Hausgemacht, gefullt mit Rind & Sellerie (aF)

Jiaozi Veggie »

6Stk-7,5

12 Stk-12

Hausgemacht, geflllt mit Gemuse &
Glasnudeln (aF)

Alle Jiaozi werden mit chinesischem
Knoblauchessig serviert.

ROAST & RICE
JEPA - B AR

Serviert mit chinesischem Gemiise
und gedampftem Jasminreis.

Char Siu-13,5
HK-Style Barbecue Pork, Soy & Rock
Sugar (AF)

JiPai-13,5
Ausgeldste Hihner-Keule mit
Ingwer-Frihlingszwiebel Sauce (ACF)

Douchi Pai Gu-13,5
Gedampfte Schweinerippchen,
schwarze Bohnen, Lilienbltten (aF)

Combo-14,5
Choose any 2

Mapo Doufu -12,5 »
Tofu, Bohnenpaste, Chili,
Spring Onion, Shiitake (aF)

Doufu-12,5 »~»
Geraucherter Tofu, Zuckerschoten,
Shiitake Pilze (aF)

XiaWan-13,5
Shrimps Cake (ABF)

Add a Special Sauce -1,5

Soy & Rock Sugar (AF)

Plum Sauce (AF)

Ginger & Spring Onion Sauce (AF)
Garlic Vinegar (aF)

HK Chili Oil (AEFN)

Strong brew; rich milk,
no shortcuts — the real
Hong Kong taste.

HONG KONG MILK TEA

WHAT
MAKES A
HONG KONG
CAFE?

The foundation lies in Hong Kong’s
Cha Chaan Tengs: everyday diners that
have shaped the city since the 1940s.

A Hong Kong Cafeé follows this logic:
warm dishes, served fast, simple,
comforting —a mix of East and West
that works instantly.

Here, “Café” doesn't mean melange or
apple strudel.

Here, it means

City Bites. Hong Kong Style.

DRINKS & SWEETS
N RS

Yuan Yang (50/50) - 4,5
HK Style Tea & Coffee, gemischt G)

HKMilk Tea-4,5
Schwarzer Tee nach HK-Style
mit Kondensmilch ()

HKLemon Tea-4,5
Schwarzer Tee mit frischem
Zitronensaft

HK French Toast - 5,9
Frittiertes Sandwich mit
Kondensmilch & Matcha (aca)

Hong Dou Drink - 5,5
Traditionelles Hongkong Dessert
mit Kokosmilch und roten Bohnen (a)

Chocolate Mousse - 5,9
Cremiges Schokoladenmousse,
Tofu (FG)
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E5EE CAFE CULTURE.
SCAN QR CODE FOR OUR STORY

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). A - glutenhaltiges Getreide / B « Krebstiere / C« Ei/ D « Fisch / E « Erdnuss / F - Soja / G « Milch oder
Laktose / H « Schalenfriichte / L - Sellerie / M « Senf / N « Sesam / O - Sulfite / P - Lupinen / R - Weichtiere / § Scharf, # Sehr Scharf - Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer

Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer.



